DOMAINE
LA LUMI NA‘I_LHL‘l‘E

LE VIN
Propriétaire - Marque / Domaine
Domaine laLuminaille - Domaine la Luminaille
Appellation
AOC Vin Doux Naturel Rasteau
Type
VDN Rosé
Millésime
2024
Cépages
Grenache noir 100%
EN BREF
CeVin Doux Naturel Rosé révéle toute la gourmandise et la finesse du
terroir de Rasteau
PRESENTATION
Terroir

Terroir delaLuminaille en Coteaux
la vigne
Travail du sol, ébourgeonnage, vendanges manuelles
Vendanges
Vendanges manuelles le 25/09/2024
Vinification
L es vendanges sont effectuées alamain. Les raisins sont pressurés en
grappes entieres, afin de préserver la pureté aromatique et la finesse du fruit.
Lafermentation alcooligue se déroule en cuve inox avec levures indigéenes.
Le mutage sur jusintervient au milieu de lafermentation (& une densité
d’ environ 1035), al’aide d’' alcool de marc, permettant de conserver une
belle sucrosité naturelle et une expression fruitée intense.
Elevage
élevage sur lies en cuve jusgu'au printemps.
CONSEILS
Service

12°

Potentiel de garde

10al5ans

Dégustation

Robe : Rose péle brillante aux reflets framboise.

Nez : Fin et expressif, marqué par de petits ardmes de fruits rouges des bois,
principalement la fraise fraiche et 1a framboise.

Bouche : Gourmande, juteuse et fruitée, elle séduit par sa douceur équilibrée
et safraicheur éclatante. Lafinale, tout en finesse, évoque les fraises
compotées et une touche |égérement florale.
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Aspect visuel

Robe : Rose péle brillante aux reflets framboise.

Au nez

Nez : Fin et expressif, marqué par de petits ardmes de fruits rouges des bois,
principalement lafraise fraiche et 1a framboise.

En bouche

Bouche : Gourmande, juteuse et fruitée, elle seduit par sa douceur équilibrée
et safraicheur éclatante. Lafinale, tout en finesse, évoque les fraises
compotées et une touche légérement florale.

Accords gourmands

Idéal al’ apéritif, avec desfruits rouges frais, une tarte aux fraises, ou un
dessert aux agrumes.

I accompagne également a merveille des fromages frais ou une cuisine
estivale et épicée.

SPECIFICATIONS
Teneur en alcool: 17 % vol.
Allergénes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergénes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique, AB Agriculture Biologique
Certifié par FR-BIO-01 Agriculture France
DONNEES TECHNIQUES
Superficie du vignoble: 0.5 ha
Age moyen des vignes: 30 ans
Volume de production: 1345
Sucrerésiduel: 75 g/l
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